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La vigne selon 
Cassini

« Le Vignès »



DE L’ANTIQUITE AU XIXème SIÈCLE : un vignoble très ancien  
Au Vième siècle avant J.C., Grecs et phéniciens avaient envahi la région pour explorer les richesses minières du mont Canigou  
mais comprirent vite que cet endroit n’était béni des Dieux que pour la culture de la vigne. C’est donc un des plus anciens vignobles  
du monde.  
Au Moyen-Age, les Templiers marquèrent à leur tour la viticulture locale en inspirant le principe du réseau de filtrage et d’écoulement  
des rares mais violentes eaux de pluie. Murettes en pierres sèches, agulles et canaux zèbrent depuis les coteaux abrupts de leurs 
étonnantes formes géométriques.  
Le XIIIème siècle fut une période déterminante dans l’histoire des Vins Doux Naturels. Arnau de Villanova, docteur en médecine  
à l’université de Montpellier découvre le principe du mutage par l’alcool qui permet la stabilisation du vin doux. Cette technique permet  
de conserver une partie du sucre contenu dans le raisin.  
 
JUSQU’EN 1950 : le vignoble s’organise 
En 1936, le Banyuls est codifié par l’Institut National des Appellations d’Origine Contrôlée (INAO) tout récemment crée et devient  
un Vin d’Appellation d’Origine Contrôlée.Les Caves coopératives et particulières se partagent le marché. C’est après la seconde  
guerre mondiale, face à une situation difficile et pour défendre l’intérêt du cru que le mouvement coopératif se restructure et se regroupe.  
En 1950, le Groupement Interproducteurs de Cru Banyuls (GICB) voit le jour, il rassemble 8 caves coopératives. Ce nouveau  
Groupement devient un acteur incontournable qui initiera la disparition du vin en vrac au profit de la valorisation en bouteille.  
 
DE 1950 A AUJOURD’HUI 
En 1962, le Banyuls Grand Cru obtient à son tour, son décret d’AOC. C’est à l’origine une volonté générale de développer un autre  
type de Banyuls, avec des qualités superieures, pour satisfaire une demande toujours plus exigeante.  
Dès le milieu des années 1960 les ventes de Vins Doux Naturels stagnent, décision est alors prise de créer des AOC pour les vins  
secs du terroir. Ce ne sera pas chose facile...  
En 1971, le Collioure rouge est officiellement codifié comme vin d’AOC. Cette dénomination d’AOC donne un nouveau souffle  
aux vins de la région qui s’enrichissent d’une nouvelle AOC. Celle-ci permet dès lors de faire la promotion de quasi totalité de la  
production en tant que vin d’Appellation. Ensuite, il faudra attendre 20 ans et c’est en 1991, qu’est créée l’AOC Collioure rosé  
et codifié par un décret.  
En 2003, c’est enfin le Collioure blanc qui est reconnu comme AOC. 



Un paysage en mouvement…

A l’ancienne…
Nouvelle 
plantation

Réaménagée 
en production

Peus de gall réhabilités, 
gagnés sur le maquis 

Peus de gall abandonnés

Nouvelles vignes, sans aménagement, 
plantées dans le sens de la pente…



Une mosaïque parcellaire 
due au désherbage et à  
l’enfrichement:  
2 enjeux importants

Une poignée d’engrais 
(N-P-K) 

au pied de chaque cep…

Et l’enjeu des amendements…

Avant

Après





Modèle numérique de terrain des 4 communes de l’appellation Banyuls







L’extension maximale…

F. Alcaraz, 1999



3 vues de Port-Vendres, 
1900, 1970, 2010



Les environs du sanatorium 
à Banyuls…
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D’après JF. Galtier, 2009



Feu de Collioure (2006)

D’après JF. Galtier, 2009





Bassin versant du Cosprons









Bassin versant du Ravaner, 
Le Rimbau











Position physique moyenne des parcelles  
en vigne depuis 1815: 
- orientations ouest, sud ouest, nord ouest 
- altitude 100 – 115m 
- pente 15%  !
Indice = écart moyen de toutes les parcelles 
à la position moyenne identifiée



Merci de votre attention 


